
Pão de queijo verde da Laidines

Ingredientes:

1 maço grande de salsinha ou 2 pequenos

3 ovos

¾ xícara óleo

1 xícara de leite semidesnatado

5 colheres de sopa de farinha de trigo

50g de queijo ralado

1 colher sopa de fermento royal cheia

1 pitada de sal

Modo de Preparo:

Bater tudo no liquidificador, por último o fermento.

Untar a forma de pudim média com furo e salpicar a farinha de
rosca, depois de assado aproximadamente 40 minutos, depois ele
desenforma.


